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SKtADNIKI:

e 800 g maki pszennej

e szczypta soli

e 14 gdrozdzy instant e 100 g masta

o 2szt. jajek
e 300 ml mleka

e 5 ml ekstraktu z wanilii
e olej do smazenia

o icz)5ml Wokdy ; e polewa/lukier/glazura
J gcu rudo e kolorowe posypki
wypiekéw

SPOSOB WYKONANIA:

Make przesiewamy i mieszamy z suchymi drozdzami.
Dodajemy jajka, mleko, wode, cukier, sdl, ekstrakt i wyrabiamy ciasto.
Pod koniec wyrabiania dodajemy rozpuszczone masto.
Wyrabiamy ciastko kilka minut, az bedzie gtadkie i elastyczne.
Przektadamy ciasto oprészone maka do miski i odstawiamy pod przykryciem w
ciepte miejsce na 1,5 godziny.
6. Po tym czasie wyciggamy ciasto na oprészony maka blat, rozwatkowujemy na
grubos¢ 1 cm i wykrawamy szklankg kétka, kieliszkiem wykrawamy
dziurki w srodku.
7. Odkfadamy na poét godziny oprdoszone maka do wyrosniecia.
8. Smazymy w gtebokim, rozgrzanym oleju do uzyskania
ztotego koloru.
9. Po usmazeniu odktadamy na papier,
aby odsgczyc¢ ttuszcz.
10.Polewamy lukrem, polewg, glazurg oraz dekorujemy.
kolorowymi posypkami.
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