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SKtADNIKI:

e 200 g maki pszennej
e 3 ;06ttka
e szczypta soli

e 2 gproszku do
pieczenia

e olej do smazenia
e 60 ml kwasniej

o e cukier puder
$mietany

SPOSOB WYKONANIA:

Make mieszamy z kwasng Smietang, dodajemy z6ttka sél i proszek.

Zagniatamy ciasto.

Jesli jest twarde i geste dodajemy jeszcze 1 tyzke smietany.

Dzielimy ciasto na partie i bardzo cienko rozwatkowujemy.

Wycinamy nozem prostokaty o wymiarach 3x15 cm.

Nacinamy $rodek na dtugos$é¢ 5 cm i koicéwke kwadratu przewijamy przez srodek.
Rozgrzewamy olej i smazymy faworki z dwdch stron na jasnoztoty kolor.
Uktadamy na papierowy reczniku aby odsgczy¢ ttuszcz.

Gotowe faworki uktadamy na talerzu i obsypujemy cukrem pudrem.
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