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SKtADNIKI:

250 g maki pszennej e 125 ml mleka

25 g sywezych e dzem lub powidta
drozdzy i
wedtug upodobania

500 g cukru : seni

. A e olejdo smazenia na
szt. Jajka gtebokim ttuszczu

50 g masta

2 z6ttka

SPOSOB WYKONANIA:

1.

CEEE

10.0dstawiamy do wyros$niecia na 30 minut.
11.Smazymy z obu stron w gtebokim ttuszczu,

12.Uktadamy na recznikach papierowych, aby ociekty.
13.Polewamy lukrem, polewg lub cukrem pudrem.

Lekko podgrzane mleko mieszamy z 1 tyzeczkg cukru, 5 tyzkami maki i pokruszonymi
drozdzami.

Przykrywamy scierka i odstawiamy do wyrosniecia w ciepte miejsce na ok. 15 minut.
Roztapiamy masto.

Z6ttka, jajko i pozostatosé cukru ubijamy na mase jajeczna w kapieli wodne;j.
Pozostatos¢ maki przesypujemy do duzej miski, dodajemy zaczyn oraz mase jajeczng
i wyrabiamy ciasto.

Podczas wyrabiania dodajemy roztopione masto. Wyrabiamy ciasto na gtadkq i
elastyczng mase.

Pozostawiamy ciasto w misce, przykrywamy Sciereczka i zostawiamy

do wyrosniecia na 60 minut.

Po tym czasie ciasto przektadamy na posypany maka blat

i rozwatkowujemy na grubos$¢ 1 cm. Szklanka wykrawamy krazki.

Na potowe krgzkéw naktadamy dzem lub powidta i przykrywamy

drugimi, dobrze zlepiamy po boku.

ok 2 minuty na jedng strone.

Wiecej przepisow na



