SKtADNIKI:

GOFRY MROZONA KAWA

2,5 szklanki maki 2x espresso

0,5 szklanki cukru mleko

4 jajka kostki lodu (wedle uznania)
1i 3/4 szklanki wody 2 tyzeczki cukru

gazowanej gatka lodéw (ulubionych)
0,5 szklanki cukru polewa czekoladowa

1 tyzeczka proszku do

pieczenia

szczypta soli

olej do smarowania

SPOSOB WYKONANIA:

Jajka rozdzielam.

Biatka ubitam na sztywng piane.

Reszte sktadnikdw razem mieszam i dodaje sztywng piane.
Gofrownice nagrzatam i smaruje pedzelkiem olejem.
Wylewam ciasto na rozgrzang gofrownice i pieke az sie zarumieni.
Podatam z bitg Smietang, bananem i polewg czekoladowa.
Nastepnie przygotowatam mrozong kawe.

Do szklanki wlatam kawe z cukrem.

. Zalatam mlekiem.

10.Dodatam kostki lodu i lody.

11.Catos$¢ polatam polewga czekoladowa.
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