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SKtADNIKI:

e 2 paczki ciasta francuskiego
(gotowe pfaty)
e 100 g orzechdéw wtoskich

e 100 g bragzowego cukru
e 60g miodu

e 600 g masta

e szczypta soli

SPOSOB WYKONANIA:

Wsypujemy cukier na patelnie i rozpuszczamy.
Kiedy zmieni kolor na bursztynowy dodajemy midd i mieszamy.
Gdy sktadniki sie potagczg dodajemy masto oraz szczypte soli.
Wszystkie sktadniki mieszamy.
Do mieszanki dodajemy orzechy tgczymy je z pozostatymi sktadnikami
i catos¢ studzimy.
6. Kroimy ciasto na kwadraty (wielkos¢ uzalezniona od oczekiwanej
wielkosci ciastek.
7. Nastepnie sktadamy je na pdt, aby uzyskac trojkat.
8. Wzdtuz diuzszej krawedzi tréjkata robimy naciecie, uwazajg
aby nie przecig¢ do konca (naciecia stworza drugi,
mniejszy trojkat.
9. Rozktadamy ciasto, a przeciwlegte krance naciecia
przektadamy na drugg strone.
10.Uktadamy ciastka na blasze wytozonej papierem. "‘*
11.Na srodku ciasta naktadamy po ok. 1 tyzce i
orzechéw w karmelu.
12.Ciastka wktadamy do nagrzanego piekarnika
i pieczemy przez 20 minut w temperaturze 180°.
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