SKtADNIKI:

2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 tyzeczki cukru waniliowego

2 szklanki maki

2 szklanki startej dyni

1 szklanka cukru

1 masto

2 jabtka

4 jajka

garsc ptysiow do srodka i pare
na wierzch

1 jogurt grecki

SPOSOB WYKONANIA:

1. Masto rozpuszczamy i studzimy. W misce ucieramy jajka z cukrem. Nastepnie
dodajemy powoli reszte sktadnikdw: po trochu maki, proszku do pieczenia, cukru,
cukru wanilinowego, rozpuszczone masto i jogurt - ciggle mieszajac.

. Dynie obieramy, oczyszczamy i scieramy na tarce na grubych oczkach — dodajemy
do ciasta i mieszam juz recznie tyzka. Wrzucamy ptysie i delikatnie mieszamy.

. Forme do pieczenia wyktadamy papierem do pieczenia i wylewamy ciasto.

. Jabtka myjemy i usuwamy ze $rodka pestki nie przekrawajac jabtka.

. Oczyszczone jabtko kroimy w talarki o grubosci okoto 0,5 cm.

. Takie plastry uktadamy na wierzch ciasta.

. Catos¢ obsypujemy delikatnie cynamonem.

. Pieczemy w 180°C przez okoto 50 minut
- sprawdzamy patyczkiem czy jest juz gotowe.
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