SKtADNIKI:

naczynie do roztopienia 1 tyza cukru

czekolady kilka ciasteczek oreo -
tabliczka mlecznej czekolady pozbawionych masy

200 ml $mietany kreméwki 30 - owoce, jadalne kwiaty lub
36 % - mocno schtodzonej mieta do dekoracji

100 ml mascarpone - mocno

schtodzonego

SPOSOB WYKONANIA:

. Czekolade kruszymy do naczynia i roztapiany nad kapielg wodng by byta ptynna.

. Do plastikowych kubeczkéw tyzkg naktadamy ptynng czekoladg i obracajac
kubeczkiem rozprowadzamy czekolade po bokach i dnie - zostawiajgc 2 cm
fragment gérnej czesci kubeczka by moc jg potem dookota nacigé i sciggngc
paseczek za paseczkiem kubek z powstatego czekoladowego kubka.

. Gotowe kubeczki wstawiamy do lodéwki lub zamrazalnika by czekolada
stezata w nich.

. W miedzyczasie ubijamy Smietanke kremdwke na sztywno, dodajemy
troche cukru oraz serek mascarpone.

. Mieszamy tylko do potaczenia sie sktadnikdw. Wyciggamy “
kubeczki, nacinamy delikatnie pozostawiong gérng czes¢ bez >
czekolady i delikatnie pasek za paseczkiem sciggamy plastikowy ’
kubeczek z czekoladowego kubka. i

. Czekoladowy kubeczek napetniamy kremem,

a wierzch posypujemy pokruszonymi ciasteczkami
Oreo tworzac z niego jadalng ziemie.

. Na koncu dekorujemy jadalnymi kwiatkami,

mietg lub owocami i deser gotowy.
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