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Jesienny pasztet

SKtADNIKI:

e 300g dyni
e marchew

e cebula

e jajko

e serek typu bieluch

e 0,5szkl. oleju

e 0,5 szkl. kaszki mannej

e papryka czerwona

e s0l, pieprz, kurkuma, tymianek

SPOSOB WYKONANIA:

1. Dynie, cebule i marchew Scieramy na tarce, przyprawiamy, dodajemy pokrojong na
mate kawatki papryke, olej, kaszke, zéttko i ubite biatko.

2. Delikatnie mieszamy, po czym wktadamy do naczynia zaroodpornego
wysmarowanego mastem i obsypanego kaszka.

3. Pieczemy godzine przy 180° C.

4. Kroimy i kazdy kawatek przyozdabiamy serkiem i Swiezg pietruszka.

Wiecej przepisow na



