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SKtADNIKI:

e 250 g miodu

e 200 g masta

e 250 g brgzowego cukru
rozpuscic

e 600 g maki

e 2 tyzki kakao

e 2 tyzeczki sody

e 4tyzeczki przyprawy do
piernikéw

e 1jajko

SPOSOB WYKONANIA:

1. 250 g miodu, 200 g masta i 250 g brgzowego cukru rozpuscic.

2. Ostudzic.

3. Do karmelowej masy dodac 600 g maki, 2 tyzki kakao, 2 tyzeczki sody, 4 tyzeczki
przyprawy do piernikéw i 1 jajko.

4. Zagniesc gtadkie ciasto.

5. Schtodzi¢ je w lodéwce, a nastepnie wykrawac ksztatty.
6. Piec w 170°C przez 12-15 minut.

Wiecej przepisow na



