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SKtADNIKI:

e szklanka prawdziwego miodu e 1 tyzka kakao

e 1/2 szklanki cukru e 1 ptaska tyzeczka sody
e 100 g masta e 3-4 szklanki maki

e 1/2 przyprawy do piernika e 1jajko

e 2 tyzeczki cynamonu

SPOSOB WYKONANIA:

1. W rondelku rozpusci¢ margaryne, miod, cukier i przyprawy.

Pozostawic na po6tf godziny do ostygniecia, dodac sode i wymieszac.

. Wsypac make i zagniesc¢ ciasto (mozna za pomocg miksera) — mozna pozostawié na
noc w lodéwce.
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Ciasto bardzo cienko watkowa¢ i wycina¢ dowolne wzory.
Za pomocg stomki do napojéw zrobi¢ dziurki.

Nagrza¢ piekarnik do 180°C.

Piec na papierze do pieczenia ok. 5-8 minut.

Wystudzi¢ na metalowej kratce.
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Wiecej przepisow na



