SKtADNIKI:

e 3 szklanki maki pszennej

1 szklanka mleka
1/3 szklanki cukru
1/4 kostki masta
2 jajka

5 dag drozdzy

SPOSOB WYKONANIA:

szczypta soli

1kg ulubionych letnich owocéw
(u mnie byty to: maliny, wisnie,
czerwona i czarna porzeczka
oraz agrest)

ttuszcz do wysmarowania formy

1. Rozmieszczaé 1/2 szklanki letniego mleka z 1 tyzeczkg cukru i 1/2 szklanki maki,
rozetrzec z drozdzami. Odstawié w ciepte miejsce.
. Kiedy juz podwoi objetos¢, dodaé pozostatg magke i mleko, reszte cukru, szczypte soli

i 2 jajka.

. Wyrabiaé elastyczne ciasto, az zacznie odstawaé od brzegdw miski.
. Nastepnie dodac letnie masto, wyrabiac jeszcze chwile.
. Przykryc¢ $ciereczka i odstawi¢ w ciepte miejsce.
. Kiedy ciasto podwoi objetos¢, przetozy¢ do nattuszczonej formy,
a na wierzchu utozy¢ umyte, wypestkowane i osuszone owoce.

7. Piec 45-50 min w temp. 200°C.

. Wystudzony placek posypa¢ cukrem pudrem.

Wiece| przepisow na Dobrasztela.pl




