Syrop z pigwy

SKtADNIKI:

e 2Kkg pigwy
e 2 kg cukru

SPOSOB WYKONANIA:

. Myjemy owoce i kroimy je na 4 czastki oraz pozbywamy sie pestek.

. Wyczyszczone czgstki kroimy w matg kostke.

. Dodajemy cukier.

. Zasypane owoce odstawiamy na ok. 2 dni.

. Po tym czasie przelewamy syrop do matych stoiczkdw i pasteryzujemy, aby mogt
nam stuzy¢ przez caty okres jesienno-zimowy.
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