SKtADNIKI:

4 jajka e Po 1tyzeczce: kardamonu,

2 szkl. maki orkiszowej cynamonu i imbiru mielonego
3/4 szkl. oliwy e Dowolne bakalie

4 duze starte marchewki

2-3 tyzki miodu

2 tyzeczki sody

SPOSOB WYKONANIA:

1. Jajka razem z miodem ubié na puszystg mase.
Stopniowo dodawac make i oliwe.
. Nastepnie dodajemy marchewke i przyprawy, a na sam koniec sode .
. Jeszcze chwilke miksujemy.
. Bakalie rozdrabniamy i wrzucamy do ciasta, delikatnie mieszamy szpatutka.
. Ciasto wlewamy do formy ok 24 cm
. Pieczemy 40 min w temperaturze 180°C.
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