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SKtADNIKI:

0,5 kg maki e QOdrobina cieptego mleka

1 kostka margaryny e 1 z6ttko do posmarowania

0,5 dag drozdzy rogalikow

2 tyzki cukru e 1/4 szklanki cukru do posypania
2 jajka e Marmolada owocowa

2 tyzki gestej Smietany

SPOSOB WYKONANIA:

1.

s o e L

Drozdze mieszamy z mlekiem, pozostate sktadniki wsypujemy do duzej misy i
dodajemy rozpuszczone drozdze.

Wyrabiamy ciasto do miekkosci co jakis czas podsypujgc maka.

Wykrawamy tréjkaty.

Na kazdy kawatek naktadamy marmolade i zawijamy w rogaliki.

Smarujemy zo6ttkiem, posypujemy szczyptg cukru

i wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 180°C.

Pieczemy okoto 20 minut w zaleznosci od piekarnika.

Muszg by¢ ztote i przepieczone od dotu.

Wiecej przepisow na



