SKtADNIKI:

e placki tortilli (4-6 sztuk)
e serek almette naturalny (1-2 sztuki)

e satata lodowa (1 sztuka)

e ulubiona szynka, najlepiej nie sucha (25
dag)

e o0gorek konserwowy (1 stoik)

e moze by¢ z6tty ser (25 dag)

e folia aluminiowa lub spozywcza,
wykataczki, néz i ulubione przyprawy

SPOSOB WYKONANIA:

Caty placek tortilli smarujemy dos¢ grubo serkiem almette.

Na potdwke placka naktadamy pokrojony w plasterki ogérek.

Na ogoérek naktadamy satate.

Na satate dajemy 2-3 plastry szynki + opcjonalnie sera.

Druga potowe tortilli z serkiem posypujemy ulubionymi przyprawami &
(u mnie sdl, pieprz, czosnek, papryka stodka, bazylia i pieprz ziotowy).4
Tortille zawijamy tak jak nalesnik/kebab. .
Uktadamy na folii aluminiowej/spozywczej i zawijamy jak kebaba.
Odktadamy do lodéwki na 20 minut.
Wyciggamy, rozwijamy z folii, kroimy w paseczki
i nabijamy wykataczki
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