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SKtADNIKI:

Ciasto: Farsz:
e 500 g ugotowanych ziemniakow °
e 500 g surowych ziemniakow °
e 350 g maki °
e 1szt. jajka °
e szczypta soli °

SPOSOB WYKONANIA:

Odciskamy z nich sok i odktadamy.

S

mieszamy.

Dodajemy jajko, make i szczypte soli.
Catosc¢ zagniatamy.

Ugotowane mieso mielimy na maszynce.
Obieramy cebule i kroimy jg w kostke.

e B

11.Doktadnie mieszamy.

12.Z ciasta formujemy rulon, ktéry dzielimy na rowne partie.
13.Kazdg partie delikatnie rozgniatamy w rekach,

dodajemy farsz i formujemy pyzy.

14.Zagotowujemy posolong wode i dodajemy pyzy.
15.Gotujemy 4 minuty, az wyptyng na wierzch.

Wiecej przepiséw na

Podsmazamy na masle, a nastepnie dodajemy do miesa.
10.Farsz przyprawiamy, dodajemy gatke i majeranek.

700 g gotowanego miesa kurczaka
1 szt. cebuli

30 g masta

sol i pieprz

majeranek

gatka muszkatotowa

Surowe ziemniaki trzemy na tarce z maty oczkami.

Gotujemy ziemniaki az zmieknat, a nastepnie przeciskamy przez praske.
taczymy ze sobg oba rodzaje ziemniakdéw, dodajemy powstatg na soku skrobie i




