SKtADNIKI:

rukola

burak

ser kozi dwa rodzaje oliwa,

pomidory suszone w przyprawy,

oleju sok z cytryny,

kiefki ocet balsamiczny.
orzechy nerkowca sol pieprz do smaku

suszona zurawina

SPOSOB WYKONANIA:

1. Na talerzu uktadamy rukole, na to ktadziemy buraka w plastrach pokrojonego
bardzo cieniutko. Buraki gotujemy w soli, a pdzniej podpiekamy jeszcze w
piekarniku.

. Na buraki uktadam sery kozie dwa rodzaje. Uktadam pomidory suszone w oleju,
orzechy.

. Posypuje kietkami i suszong zurawina.

. Wszystkie sktadniki na sos mieszamy i polewamy satatke
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