KANAPKI KRAKERSOWE

SKtADNIKI:

e 1 opakowanie stonych krakerséw
100 g tososia wedzonego
125 g serka kremowego
Philadelphia lub Bieluch
sol i pieprz

cytryna
koperek
serek kozi

SPOSOB WYKONANIA:

. Krakersy smarowac serkiem i uktadaé na talerzu.
. Roztozy¢ tososia na desce, skropié go cytryng, utozyé na krakersach.
. Na gore dodac serek kozi, doprawic solg, pieprzem, posypac¢ zmielonym kolorowym
pieprzem i udekorowaé koperkiem.
Smacznego!
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SKtADNIKI:

6 paréwek

1 opakowanie ciasta francuskiego
1 opakowania miekkiego sera
plesniowego, np. brie,

3 tyzki ziot prowansalskich

pieprz do smaku

oliwa z oliwek

SPOSOB WYKONANIA:

. Ciasto francuskie pokréj w paski o szerokosci ok. 3 cm.
. Na kazdym potdz tej samej wielkosci plasterek sera i posyp ziotami prowansalskimi.
. Zawin ciasto na pardowki tak, by przypominato spirale.
. Posmaruj oliwg i posyp jeszcze delikatnie ziotami oraz pieprzem, a nastepnie wstaw
do piekarnika nagrzanego do temperatury 200 stopni.
5. Piecz, az ciasto sie zrumieni, ok. 20 minut.
Smacznego!
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GRZANKI ZIOLtOWE Z GRILLA

SKtADNIKI:

e 2 bagietki
3 tyzki masta,

1 zgbek czosnku,

gatgzka Swiezego oregano,
gatgzka Swiezego tymianku,
sl do smaku

SPOSOB WYKONANIA:

. Zabek czosnku obierz, zmiazdz w prasce. Utrzyj z oregano, tymiankiem, mastem
i sola.
. Pokrdj bagietki na gromki grubosci 2 cm
. Przygotowanym mastem smaruj z dwdch stron kazdg kromke pieczywa.
. Ktadz je na ruszcie grilla i piecz na ztoty kolor z obu stron.
Smacznego!
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