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SKtADNIKI:

2 szklanki maki

2 tyzki miodu

2/3 szklanki cukru

1,5 tyzeczki sody oczyszczonej
20 g przyprawy piernikowej

2 tyzki masta

1 jajko

1/4 szklanki cieptego mleka

SPOSOB WYKONANIA:

1.

Ciasto wyrabiam mieszajgc ze sobg wszystkie sktadniki i wktadam do lodéwki na
okoto godzine, wyjmuje, watkuje.

Wycinam ksztatty, wktadam do piekarnia na jakies 15-20 minut

w temperaturze 180°C.

Gdy pierniczki wystygng lukruje je lukrem krolewskim.

Ubijam biatko, dodaje sok z cytryny i cukier puder do uzyskania odpowiedniej
gestosci.

Lukier farbuje barwnikami spozywczymi :)

Wiecej przepisow na



