SKtADNIKI:

500 g maki

250 g masta
4 76ttka

1 cate jajko

5 tyzek cukru pudru

2 tyzeczki proszku do pieczenia
3 kiscie ciemnego winogrona

2 tyzki grysiku

SPOSOB WYKONANIA:

. Przygotowad forme do tarty.
. Winogrono ciemne doktadnie umy¢ i obrac.
3. Na stolnice wysypac¢ make, doda¢ masto w temp. pokojowej, z6ttka, jajko, cukier i
proszek.
. Doktadnie zagnies¢ ciasto do potgczenia sie sktadnikow.
. Wyrobione ciasto podzieli¢ na czesci (1/3 i 2/3).
. Wiekszg cze$¢ ciasta wtozy¢ do formy unoszac ciasto po bokach.
. Naktué¢ widelcem i obsypac grysikiem cate ciasto.
. Utozy¢ winogrono.
. Z pozostatej czesci ciasta wycigé paski.
10.Natozy¢ je na winogrono przeplatajac ze soba.
11.Ciasto pieczemy ok. 60 minut w temperaturze 180°C.
12.0studzone posypujemy cukrem pudrem
i dekorujemy winogronami.
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