SKtADNIKI:

6 jajek 1 szt. galaretki truskawkowej
6 tyzek cukru % szkl. gorgcej wody

6 tyzek maki 1-2 galaretek truskawkowych
pot tyzeczki proszku do 300 g truskawek

pieczenia

500 ml Smietany kremodwki

SPOSOB WYKONANIA:

1. Na poczatku robimy biszkopt. Oddzielamy biatka od zéttek. Ubijamy biatka na sztywna
piane. Nastepnie dodajemy cukier i miksujemy chwile, dajemy zéttka. Po zmieszaniu
tych sktadnikdw odstawiamy mikser i powoli wsypujemy make z proszkiem, mieszajgc
szpatutka.

. Wylewamy ciasto na blache i wktadamy do piekarnika nagrzanego do 180°C, pieczemy
okoto 15 minut. Sprawdzamy patyczkiem czy ciasto nie jest surowe w srodku.
. Po upieczeniu odstawiamy ciasto do wystygniecia.
. Rozpuszczamy w potowie szklanki wody 1 galaretke truskawkowa.
Odstawiamy do lekkiego stezenia.
. Ubijamy na sztywno kremdéwke powoli dodajemy schtodzong
galaretke mieszajac szpatutkg. Wylewamy mase na ciasto.
. Truskawki myjemy i kroimy. Nastepnie uktadamy na ciasto.
. Catos¢ wstawiamy do lodéwki.
. Rozpuszczamy 1-2 galaretek zgodnie z informacja
zamieszczong na opakowaniu. Po ich wychtodzeniu
wylewamy na stezong na ciescie mase. Wktadamy
do lodéwki i chtodzimy kilka godzin.
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