SKtADNIKI:

350 g serka mascarpone

5 jajek

275 g cukru

200 g swiezych lub mrozonych
malin

kilka kropli soku z cytryny
Swieza mieta do dekoracji

SPOSOB WYKONANIA:

. Ubic¢ jajka na puszystg mase.
. Dodac serek mascarpone.
. Dodac 75 g cukru i wszystko doktadnie wymieszac.
. Ugotowac¢ potowe malin z 200 g cukru i sokiem z cytryny, tak by uzyskaé syrop.
. Rozetrze¢ doktadnie na purée i ostudzic.
. Wymieszac z kremem mascarpone i malinami, a nastepnie zmiksowa¢é
w blenderze przez okoto 90 sekund na srednich obrotach. ,
. Za pomocg rekawa cukierniczego napetni¢ pucharki musem
i udekorowac resztg malin.
. Odstawi¢ do lodéwki na jakis$ czas, a tuz przed podaniem
ozdobi¢ kilkoma listkami miety.
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