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Kapuste z pieczarkami

SKtADNIKI:

e 1 kg Kapusty kiszonej
niezbyt kwasnej

e 1 kg pieczarek

e 100 g masta

e 1tyzka soku z cytryny

e 0,5 cebuli

o SOl

e Pieprz

SPOSOB WYKONANIA:

Pieczarki myjemy i kroimy w plasterki.
Skraplamy je sokiem z cytryny zeby nie Sciemniaty.
Jesli kapusta jest zbyt kwasna przelewamy jg woda.
Do garnka wlewamy 1 szklanke wody, dodajemy kapuste i gotujemy na wolnym
ogniu.
Na patelni rozpuszczamy masto.
Siekamy cebule.
Wsypujemy na patelnie pieczarki, pokrojong cebule i smazymy.
Wytworzony sosy dodajemy do gotujgcej sie kapusty, aby
nabrat aromatu.
9. Pieczarki doprawiamy i smazymy, az woda odparuje.
10.Catos¢ przektadamy do kapusty, doktadnie mieszamy.

i gotujemy, az kapusta zmieknie.
11.Catos¢ doprawiamy.

SR

COR

Wiecej przepisow na



