SKtADNIKI:

250 g maki pszennej (najlepiej 150 g maki

typ 550) 100 g cukru

125 g masta dobrze 80 g masta

schtodzonego 1 kg jabtek na szarlotke (np.
1 z6ttko reneta, cox)

25 ml wody sok z 1/2 cytryny

25 g cukru

szczypta soli

SPOSOB WYKONANIA:

1. Przygotowujemy kruche ciasto. Z podanych sktadnikdw szybko zagniatamy ciasto.
Rozwatkowujemy je w forme kota o srednicy 25-26 cm. Wyktadamy do foremki na
tarte, wyklejajac jej dno i brzegi. Wstawiamy do lodowki na czas przygotowania
reszty sktadnikow.

. Przygotowujemy kruszonke. Palcami tgczymy sktadniki, rozcierajgc je w dtoniach, do
uzyskania konsystencji kruszonki. Przesypujemy jg do miseczki i wstawiamy do
lodéwki, na czas przygotowania jabtek. (Jezeli kruszonke przygotowujemy z wiekszym
wyprzedzeniem, najlepiej jest wyrobié sprawnie ciasto, uformowac z niego kule,
schtodzi¢ jg i na koniec — zetrze¢ na jarzynowej tarce).

. Jabtka myjemy, obieramy, pozbawiamy gniazd nasiennych, kroimy
w duzg kostke. Pokrojone skrapiamy sokiem z cytryny,
mieszamy doktadnie.

. Nagrzewamy piekarnik. Na dno foremki wysypujemy réwng
warstwg pokrojone jabtka, ktore posypujemy kruszonka,

. Pieczemy 30-35 minut w temperaturze 180 stopni.

. Studzimy przed pokrojeniem.

Wiece| przepisow na Dobrasztela.pl



