Zupa Ziemniaczana

SKtADNIKI:

e 4 duze mtode ziemniaki lub 6 - 8 e Swiezy koperek - garsc
srednich e ok. 1,51 bulionu
e 1 $rednia marchewka e 2 tyzki Smietany 12%

e 1 peczek rzodkiewki

e 2 sSwieze ogodrki gruntowe
e sOl, pieprz

e |ubczyk

SPOSOB WYKONANIA:

1. Mtode ziemniaczki skrobiemy, myjemy, kroimy w kosteczke i wrzucamy do garnka.

2. Kolejno dodajemy do nich obrang, umytg i pokrojona w kostke marchewke, umyte
i pokrojone w ¢wiartki rzodkiewki, oraz umyte ale nie obrane ogorki pokrojone w
duzg kostke lub pdft talarki. Zalewamy bulionem i na matym ogniu pod przykryciem
gotujemy do miekkosci.

3. Nastepnie gdy warzywa zmiekng to doprawiamy do smaku przyprawami solg,
pieprzem oraz lubczykiem.

4. Smietane w szklance hartujemy odrobing wywaru z zupy doktadnie
mieszamy, po czym znodw dolewamy i mieszamy, a na koniec
juz przelewamy do garnka z zupg i cato$¢ razem mieszamy.
Gotujemy 5 min.

5. Na koniec wrzucamy posiekany koperek i gotowe.
Nalewamy na talerz i dekorujemy jeszcze Swiezym
posiekanym koperkiem.

Wiecej przepisow na



