SKtADNIKI:

6 jajek

250 cukru

250 g maki pszennej

tyzeczka proszku do pieczenia
1/3 kostki margaryny

Kakao 2 tyzki

SPOSOB WYKONANIA:

. Na poczatku rozpuszczamy w garnku margaryne i zostawiamy do wystygniecia

. Nastepni ubijamy biatka na sztywno, dodajemy do nich cukier a potem zéttka.

. Wsypujemy powoli mgka z proszkiem do pieczenia i mieszamy drewniang tyzka

. Na samym koncu dodajemy roztopiong zimng margaryne.

. Aby babka byta dwukolorowa mozemy z ciasta odlac troche na naczynia i wymieszad
z kakao.

. Przelac ciasto do formy (jesli wybralismy dwukolorowg opcje) na wierzch wla¢ wzorki
z ciemnego ciasta.

. Jesli macie forme o ksztatcie np. Baranka ciasto idealnie sie nada!!

. Piec w temperaturze 200°C, okoto 40-45 min.
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