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SKtADNIKI:

e 400 g maki tzw. Krupczatki

e 250 gzimnego masta

e 100 g cukru

e 2 tyzkijogurtu naturalnego
e duze jajko

e szczypta soli

e masa kajmakowa

e bakalie

SPOSOB WYKONANIA:

1. Przesiej make do duzej miski i dodac szczypte soli.
2. Pokrojone na mniejsze kawatki masto dodaj do maki. Za pomocg noza posiekaj je
z maka.
3. Gdy masto i maka bedg ze sobg potaczone, dodaj jajko, cukier oraz jogurt naturalny.
4. Zagniec ciasto i widz do lodéwki na pot godziny.
5. Wyklej ciastem spdd formy, ponaktuwaj widelcem i obcigz suchymi
ziarnami np. grochu i wstaw do nagrzanego do 185 stopni piekarnika.
6. Ciasto piecz przez ok. 30 minut tak, aby sie tadnie zarumienito.
7. Przestudz ciasto, rozsmaruj mase kajmakowag, a na koniec ozddb
ulubionymi bakaliami.

Wiecej przepisow na



