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SKtADNIKI:

300 g herbatnikow

150 g masta orzechowego
gtadkiego

300 g masta

1 kg zmielonego twarogu
pot szklanki cukru pudru
jedna trzecia szklanki mleka
4 jajka

2 torebki waniliowego budyniu
200 g kajmaku z puszki
dekoracje wedfug uznania

SPOSOB WYKONANIA:
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10.Wstaw do lodéwki na kilka godzin. Smacznego!

Skrusz herbatniki — najlepiej w blenderze na ,pytek” i potgcz goze 100 g
rozpuszczonego mastfa oraz mastem orzechowym. Wytéz dno tortownicy powstatg
masg i wyréwnaj, mocno dociskajgc. Mozesz wtozy¢ blaszke do lodéwki.
Pozostate 200 g masta wtéz go garnka i roztop, a nastepnie zdejmij z ognia.

. Dodaj cukier puder oraz twardg i energicznie wymieszaj, az do potgczenia

sktadnikéw.

Whij 4 jajka do masy i wymieszaj ponownie.
W mleku rozpusc 2 budynie.

Postaw garnek z masg twarogowg na palniku, caty czas mieszajac.
Gdy masa bedzie ciepta, wlej budyn.

Mieszaj caty czas, az masa zgestnieje, a gdy pojawig sie
bable zdejmij z ognia i wlej na przygotowany
wczesniej spdd i zostaw do przestygniecia.

Rozsmaruj kajmak na wierzchu i udekoru;.

Wiecej przepisow na



