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SKtADNIKI:

Placki ziemniaczane: e 2 ogorki konserwowe

500 g ziemniakéw e 1cebula

1 tyzka maki pszennej Szt czosnil

e 1 duzacebula e 1llwody
e 1jajko e 100 ml sSmietany 18%
o 6l o 2 tyzki maki
e 1 maty stoiczek przecieru
Gulasz: pomidorowego
e 500 g topatki wieprzowej e 2licie laurowe
e 1 papryka czerwona e ziele angielskie, sdl, pieprz, papryka

SPOSOB WYKONANIA:
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10.Na rozgrzanej patelni z olejem smazymy placki z obu stron.
11.Wyktadamy je na papierowy recznik, aby pozby¢ sie

12.Przektadamy placki na talerz i polewamy gulaszem,

Mieso ptuczemy i kroimy w kostke, a nastepnie obtaczamy w mace solimy i pieprzymy.
Obieramy i kroimy w kostke cebule, papryke, ogorki i czosnek.

Rozgrzewamy patelnie na ktérej smazymy mieso z cebulg i czosnkiem.

Dolewamy wode i doprawiamy. Gotujemy na matym ogniu 30 minut.

Po tym czasie dodajemy ogorki, przecier i papryke. Gotujemy az mieso stanie sie
miekkie.

W trakcie gotowania przygotowujemy placki ziemniaczane.

Obieramy ziemniaki i cebule, trzemy na tarce o najmniejszych oczkach.
Dodajemy jajko, make, przyprawiamy i doktadnie mieszamy.

2 tyzki maki mieszamy z niewielka iloscig wody, aby nie powstaty
grudki i dodajemy do gulaszu pod koniec gotowania.

nadmiaru ttuszczu.

na gore naktadamy kwasng smietane.

Wiecej przepiséw na



