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SKtADNIKI:

e 6jajek rozmiarL
e butka tarta
e szczypiorek

o koperek

e sOlipieprz

e papryka stodka mielona
e czerstwa butka

e mleko

e olej

SPOSOB WYKONANIA:

1. W misce namocz mlekiem pot czerstwej butki, a nastepnie wycisnij nadmiar mleka.

2. 5jajek ugotuj, obierz i pokrdj w drobng kostke. Tak przygotowane jajka wrzué¢ do miski
w ktorej znajduje sie butka.

3. Posiekaj szczypiorek oraz koperek.

4. Dodaj surowe jajko, przyprawy, zielenine, butke tartg (okoto 2 tyzki stotowe) i doktadnie
wyréb mase.

5. Uformuj kotlety.

6. Smaz na rozgrzanym oleju, az do uzyskania ztotego koloru.

Kotlety jajeczne podawaj z ziemniakami i ulubiong safatka.

Smacznego!

Wiecej przepiséw na



