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Zapiekanka z podgrzybkow

SKtADNIKI:

e 500g podgrzybkéw
e 50g masta

e 1cebula

e 45ml wody

e 250ml Smietany 30%
e 20g bufki tartej

e Ser z20tty

® przyprawy

SPOSOB WYKONANIA:

1. Podgrzybki doktadnie oczyszczamy, myjemy i kroimy. Jesli mamy mniejsze grzyby
pozostawiamy je w catosci.
Na patelni roztapiamy masto.
Obieramy i kroimy cebulke w kostke.
Na patelnie wsypujemy podgrzybki i cebule.
Dodajemy wode.
Catos¢ dusimy, az zmieknie.
Sos staramy sie odparowac.
Doprawiamy wedle uznania, najlepiej solg i pieprzem.
Catos¢ mieszamy i przektadamy do pdétmiska nadajgcego sie
do zapiekania.
10.Zalewamy catos¢ smietang.
11.Ser mieszamy z butkg tartg i posypujemy catosé.
12.Wstawiamy do piekarnika nastawionego na 180 st.
13.Pieczemy 20 minut lub do momentu roztopienia

sie sera.
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