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Faszerowane prawdziwki

SKtADNIKI:

e 5 prawdziwkow

e 5 plastrow boczku
e Garscsera

e masto

e pietruszka

SPOSOB WYKONANIA:

1. Prawdziwki czyscimy i myjemy, nastepnie odcinamy trzon pozostawiajgc same
kapelusze.

W kapeluszach drgzymy nieco migzszu, aby zrobi¢ miejsce na farsz.
Boczek kroimy w cienkie pasterki.

Siekamy natke pietruszki.

Przygotowujemy ser — parmezan lub inny — najlepiej gdyby byt starty.
Nastawiamy piekarnik na 175 stopni.

Faszerujemy kapelusze — dodajemy troche masta, boczek, ser
i pietruszke.

8. Catos¢ pieczemy 20 minut.
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