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SKtADNIKI:

e 200g wiorek kokosowych

e 150g cukru

e 60g masta

e 15g maki ziemniaczanej
e 4 biatka

e (QOdrobina soku z cytryny

SPOSOB WYKONANIA:

W pierwszej kolejnosci podgrzewamy masto i dodajemy ok. 100g cukru.

Podgrzewamy cato$¢ mieszajac, az cukier sie rozpusci.

Dodajemy widrki kokosowe.

Studzimy uzyskang mase.

Biatka ubijamy na sztywng piane.

Dodajemy jeszcze 50g cukru, make i odrobine soku z cytryny.

Odktadamy potowe piany do miski i dodajemy mase kokosowa.

Bardzo delikatnie taczymy sktadniki.

. Stopniowo dodajemy reszte piany.

10.Nastawiamy piekarnik na 180 stopni.

11.Na blasze ktadziemy papier do pieczenia.

12.Naktadamy niewielkie porcje masy za pomoca
tyzeczki.

13.Pieczemy przez ok. 18 minut.
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