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SKtADNIKI:

SPOSOB WYKONANIA:

300g maki pszennej

100g zmielonych migdatow
150g cukru pudru

200g masta

3 jajka

2g wanilii

Szczypta soli
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10.Pieczemy ok. 12 minut.
11.Gotowe rogaliki posypujemy cukrem pudrem.

Przesiewamy make do miski, nastepnie dodajemy zmielone migdaty, 100g cukru
pudru, szczypte soli i schtodzone masto pokrojone w kostke.

Catos¢ siekamy nozem ok. 5 minut.

Kiedy sktadniki bedg wygladac jak drobne okruchy, oddzielamy zéttka od biatek z
dwach jaj.

Dodajemy 2 z6ttka, jedno cate jajko oraz wanilie.

Catos¢ zagniatamy.

Ciasto owijamy w folie i chowamy do lodéwki na 30 minut.
Ciasto dzielimy na dwie czesci, jedng chowamy do lodéwki,

w miedzyczasie rozgrzewamy piekarnik do temperatury 190 stop
Z ciasta tworzymy wateczki o dfugosci ok. 5 cm
nastepnie formujemy rogaliki.

Z drugg czescig postepujemy dokfadnie tak samo.

Wiecej przepisow na Dobrasztela.pl




