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SKtADNIKI:

FARSZ: CIASTO:

e 1kg pieczarek 600g maki pszennej
e 40g suszonych 400ml gorgcej wody
borowikéw lub 60g masta
podgrzybkow Szczypta soli
15g masta
60g butki tartej
2 jajka
2szt. cebuli
Szczypta soli

pieprz

SPOSOB WYKONANIA:

Rozpoczynamy od przygotowania ciasta.

Make przesiewamy do miski i dodajemy sél.

W gorgcej wodzie rozpuszczamy masto.

Wode z mastem stopniowo dodajemy do maki — caty czas mieszajac.
Zagniatamy ciasto, az do pofgczenia sktadnikow.

Przykrywamy folig i odktadamy na 30 minut. Teraz zajmujemy sie farszem.
Suszone grzyby gotujemy 10 minut, nastepnie ptuczemy i odcedzamy.
Pieczarki, grzyby i cebule kroimy i podsmazamy z dodatkiem masta
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na matym ogniu.
. Podsmazone grzyby mozemy dodatkowo zmieli¢, mieszamy je
z jajkami, butka tartg, solg i pieprzem.
10.Ciasto dzielimy na 3 czesci. Kazdg czes¢ rozwatkowujemy,
11.Matq szklankg wycinamy kétka, naktadamy farsz.
12.Sktadamy na pdt, brzegi sklejamy ze soba.
13.Gotujemy ok. 2 minuty w osolonej wodzie.
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