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SKtADNIKI:

300g piernika

250g migdatow

250g orzechéw wioskich

250g orzechéw laskowych

200g rodzynek

200g suszonych moreli, fig i Sliwek

11 kompotu owocowego (Sliwkowy, agrestowy, truskawkowy)
1 tyzka masta

Sok z potowy cytryny

15g miodu/ cukru

sol

SPOSOB WYKONANIA:

Piernik kroimy na mniejsze kawatki, wktadamy do garnka i zalewamy cieptg woda.
Mieszamy, aby powstata gesta i jednolita masa.

Orzechy i migdaty obrane ze skorki zalewamy wodg i gotujemy 40 minut az zmiekna.
Kroimy bakalie i dodajemy je do orzechdw.

Dodajemy masto, troche soli i sok z cytryny. Catos¢ gotujemy 20 minut.

Mase podgrzewamy caty czas mieszajac.

taczymy mase z bakaliami, dodajemy kompoty owocowe.

Catosc gotujemy jeszcze 15 minut.

Jesli moczka jest mato stodka, mozna jg dostodzi¢ miodem

lub cukrem.
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Wiecej przepisow na Dobrasztela.pl



