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SKtADNIKI:

400g $ledzi matiasow

1 cebula

1 jabtko

Suszone sliwki i rodzynki
Liscie laurowe, ziele angielskie
Pieprz

Gozdziki

10g przyprawy do piernika
5ml musztardy

30ml miodu

100 ml oleju

Sok z potowy cytryny

SPOSOB WYKONANIA:

. Sledzie moczymy w wodzie przez 2 godziny, osuszamy i kroimy w paski.
. Rodzynki zalewamy wrzatkiem, nastepnie odsgczamy.

. Kroimy cebule.

. Obieramy i kroimy jabtko w kostke.

. Siekamy sliwki na drobne paski.

. Olej mieszamy z musztardg, miodem, sokiem z cytryny i przyprawg do piernika.
Dodajemy takze ziele angielskie, liscie laurowe i pieprz.
. taczymy wszystkie sktadniki.
8. Przed podaniem przechowujemy w loddowce,
aby smak byt bardziej intensywny.
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